
Liebe Gäste,

„Die Welt gehört dem, der sie genießt.“ 

Herzlich Willkommen in unserem Restaurant.  

 

Genießen Sie unsere Fusionsküche, europäisches 

Kochhandwerk kombiniert mit Gerichten aus Japan, 

Thailand, Vietnam und anderen asiatischen Ländern.

Wir wünschen einen guten Appetit!

Ihr Citizen Long



S TA R T E R S

S P I CY  C H I C K E N  „ PA D  K R A  PA O  S T Y L E “ 	 9

Chili | Knoblauch | Thai Basilikum | Fischsauce 

gebratenes Onsenei | Jasminreis

G R I L L E D  B E E F  S A L A D  „ B U N  B O  X A O  S T Y L E “ 	 1 0

Gegrilltes Rindfleisch | Reisnudeln | Paprika | Röstzwiebel 

Erdnuss | Limetten-Fisch-Sauce

L A C H S  U N A G I  L A U WA R M  S E RV I E R T 	 1 2

Avocadocreme | Unagisauce | Edamame | Chili-Mayo  

Granatapfel | Koriander | Sushireis

C H I C K E N  S ATAY  „ I N D O N E S I A N  S T Y L E “ 	 1 0

Pollo Fino | Rote Beete | Süßkartoffel 

Ananas | Erdnusssauce

S C H W E I N E B A U C H  „ C H A R  S I U  S T Y L E “ 	 1 0

Schwäbisch-Hallischer Schweinebauch | Kimchi 

Daikonrettich | Radieschen 

TO M  K H A  S U P P E  M I T  L A C H S  	 1 0

Lachs | Kokosmilch | Mungobohnensprossen 

Kirschtomate | Korianderschaum

S O M  TA M  M A N G O S A L AT 	 9

Gurke | Karotte | Spitzkohl | Koriander 

Chili | Erdnuss | Fischsauce

C H I C K E N  GYOZ A  3  S T Ü C K 	 9

Hühnchen | Kohl | Knoblauch | Zwiebeln | Dumpling Sauce



V E G G I E  S TA R T E R S

S P I CY  TO F U  „ PA D  K R A  PA O  S T Y L E “  P E S C E TA R I S C H 	 9

Chili | Knoblauch | Thai Basilikum | Fischsauce 

gebratenes Onsenei | Jasminreis

C R U N C H Y  TO F U  S A L A D  „ B U N  C H AY  S T Y L E “  V E G A N 	 1 0

Tofu | Reisnudeln | Paprika | Röstzwiebel  

Erdnuss | Limetten-Soja-Sauce

TO M  K H A  S U P P E  V E G A N 	 9

Kokosmilch | Kirschtomate | Mungobohnensprossen 

Chili | Korianderschaum

S O M  TA M  M A N G O S A L AT  V E G A N 	 9

Gurke | Karotte | Spitzkohl | Koriander  

Erdnuss | Shabu Shabu Sauce

G R Ü N E R  S PA R G E L  T E M P U R A  V E G E TA R I S C H 	 1 0

Miso-Butter-Espuma | Granatapfel | Edamame

V E G A N  GYOZ A  3  S T Ü C K 	 9

Kohl | Karotte | Tofu | Zwiebeln | Dumpling Sauce



M A I N  C O U R S E

S T I C K Y  KO R E A N  C H I C K E N 	 1 8

Chicorée | Süßkartoffel | Koriander  

Chili | Kimchireis

P O R K  &  B E E F 	 2 2

Schwäbisch-Hällischer Schweinebauch | Tri-Tip Rindersteak 

gegrillter Chicorée | Granatapfel  

Bratenjus | Kimchireis

B Ü R G E R M E I S T E R S T Ü C K  VO M  R I N D  	 2 4

Teriyakisauce | gepickelter Pak Choi | Zwiebel | Sesam 

Bratenjus | Kimchireis

L A M M H Ü F T E  „ K U N G  PA O  S T Y L E “ 	 1 9

Paprika | Zucchini | koreanischer Gurkensalat | Koriander 

Erdnuss | Kung Pao Sauce | Jasminreis

L A C H S  „ M I S O  S T Y L E “  L A U WA R M  S E RV I E R T 	 2 2

Misosauce | Tempura grüner Spargel | gegril lte Garnele 

Affila Kresse | Jasminreis

K A B E L J A U  M A D R A S  C U R RY 	 2 6

Madras Curry | Kürbis | gerösteter Knoblauch 

Tomatensalsa | Jasminreis

G E B R AT E N E  U D O N N U D E L N 	 1 8

Chicken | Kirschtomate | Pilze | Sojasauce  

Frühlingszwiebel | Erdnuss | Limette

– OPTIONAL – mit 3  Garnelen zusätzlich	 2 4



V E G G I E  M A I N  C O U R S E

A U B E R G I N E  G R E E N  C U R RY  V E G A N 	 1 8

Kirschtomate | Buchenpilze | Babymais 

Knoblauch | Jasminreis

B LU M E N KO H L  „ K U N G  PA O  S T Y L E “  V E G A N 	 1 8

Zucchini | Paprika | Kung Pao Sauce | Erdnuss  

Affila Kresse | Süßkartoffelpüree 

Jasminreis

T E M P U R A  S E L L E R I E  V E G A N 	 1 8

Crunchy Kichererbsen | Madras Curry | Kürbis 

Tomatensalsa | Jasminreis

G E B R AT E N E  U D O N N U D E L N  V E G A N 	 1 8

Tofu | Kirschtomate | Pilze | Sojasauce

Frühlingszwiebel | Erdnuss | Limette

 

 

 
 

 

 



V E G E TA B L E  S I D E  D I S H E S

R E D  D R A G O N  B LU M E N KO H L  V E G A N 	 6

Red Dragon Sauce | Sesam

K I M C H I 	 5

Chinakohl | Knoblauch | Chili | Fischsauce

E I N G E L E G T E R  PA K  C H O I  V E G A N 	 5

Essig | Chili

K O R E A N I S C H E R  G U R K E N S A L AT  V E G A N 	 5

Sojasauce | Chili | Sesam

S I D E  D I S H E S

J A S M I N R E I S 	 3 . 5

Sesam

K I M C H I R E I S 	 4

Kimchi | Knoblauch | Frühlingszwiebel

 

 

 

 

 

 

 



D E S S E R T

B A N O F F E E 	 1 0

Bananen Espuma | Schokoladenerde | Cashew | Muskat | Meersalz | Sauerrahm-Eiscreme

S A K E - B I R N E 	 1 0

Mascarpone | gebrannte weiße Schokolade | Walnuss | Sauerrahmeis 

 

TA S T I N G  M E N U

Genießen Sie unser Tasting Menü ab 2 Personen.

M E AT  &  F I S H  M E N U ,  P E R  P E R S O N 	 4 5

S O M  TA M  M A N G O S A L AT

S C H W E I N E B A U C H  „ C H A R  S I U  S T Y L E “

C H I C K E N  S ATAY  „ I N D O N E S I A N  S T Y L E “

K A B E L J A U  M A D R A S  C U R RY

B Ü R G E R M E I S T E R S T Ü C K  VO M  R I N D  T E R I YA K I

B A N O F F E E

S A K E - B I R N E

V E G E TA R I A N  M E N U ,  P E R  P E R S O N 	 4 0

S O M  TA M  M A N G O S A L AT  V E G A N

F R I E D  TO F U  S A L A D  „ B U N  C H AY  S T Y L E “

G R Ü N E R  S PA R G E L  T E M P U R A

B LU M E N KO H L  „ K U N G  PA O  S T Y L E “

A U B E R G I N E  G R E E N  C U R RY

B A N O F F E E

S A K E - B I R N E



 
 
 

D R I N K S 

H O M E M A D E  L E M O N A D E S

L I M E T T E - M I N Z E  0,2L	 4 . 5

L I M E T T E - B E E R E N  0,2L	 4 . 5

L I TS C H I - B E E R E N  0,2L	 4 . 5

I N G W E R - L I M E T T E  0,2L	 4 . 5

WA S S E R

G L A S  0,3L	 3

Still / Medium / Sprudel

K A R A F F E  1,0L	 5

Still / Medium / Sprudel

A L KO H O L F R E I

O R A N G I N A  0,2L	 3 . 5

C O C A  C O L A  /  C O L A  Z E R O  0,2L	 3 . 5

TO N I C  WAT E R  /  G I N G E R  B E E R  /  W I L D  B E R RY  0,2L	 3 . 5

A P F E LS A F T  /  J O H A N N I S B E E R N E K TA R  /  S C H O R L E  0,3L	 3 . 8 

 



A P E R I T I F

A P E R O L  S P R I T Z  /  S O DA 	 9

H U G O 	 9

L I L L E T  W I L D  B E R RY 	 9

B E LS A Z A R  R O S E  TO N I C 	 9 . 5

B E LS A Z A R  R O S E  S O DA 	 9 . 5

G I N  D R I N K S

G I N  TO N I C 	 1 0

LO N D O N  M U L E 	 1 2

G I N  W I L D  B E R RY 	 1 0

VO D K A  D R I N K S

VO D K A  S O DA 	 1 0

M O S C O W  M U L E 	 1 2

VO D K A  W I L D  B E R RY 	 1 0

W H I S K E Y  D R I N K S

W H I S K E Y  C O L A 	 1 0

D U B L I N  M U L E 	 1 2

W H I S K E Y  S O DA 	 1 0

–  A S K  F O R  C O C K TA I L  O F  T H E  DAY  –



S C H A U M W E I N  0,1L

C H A M PA G N E 	 1 4

Bollinger Special Cuvée Brut

C R É M A N T 	 7

Gratien & Meyer Crémant de Loire Brut

W E I S S W E I N  0,2L

2 0 2 2  H A U S W E I N  S A U V I G N O N  B L A N C 	 8

Markus Pfaffmann - Pfalz

2 0 2 2  G R A U B U R G U N D E R 	 8 . 5

Lorenz & Söhne - Nahe

2 0 2 2  W E I S S B U R G U N D E R 	 9 . 0

Martin Waßmer - Baden

R OT W E I N  0,2L

2 0 2 1  H A U S W E I N  C U V É E  R OT 	 8 . 5

Fritz Waßmer - Baden

2 0 2 1  M A L B E C 	 8 . 5

Kaiken - Mendoza, Argentinien

R O S É  0,2L

2 0 2 2  H A U S W E I N  R O S É 	 8

Markus Pfaffmann - Pfalz

2 0 2 2  O R A N O  R O S ATO  C A M PA N I A  I G T 	 8 . 5

Villa Raiano - Kampanien, Italien

 



B I E R  VO M  FA S S

C H I E M S E E R  H E L L  0,5L	 4 . 5

F Ü R S T E N B E R G  P I LS  0,3L	 3 . 5

R A D L E R  0,3L	 3 . 5

F L A S C H E N B I E R

PA U L A N E R  H E F E - W E I S S B I E R  N AT U R T R Ü B  0,5L	 4 . 5

PA U L A N E R  N AT U R  R A D L E R  0,33L	 3 . 8

A L KO H O L F R E I E S  PA U L A N E R  W E I S S B I E R  0,5L	 4 . 5

A L KO H O L F R E I E S  F Ü R S T E N B E R G  P I LS  0,33L	 3 . 5

T E E  &  K A F F E E

I N G W E R T E E  M I T  H O N I G  U N D  L I M E T T E 	 4 . 5

B I O - G R Ü N T E E  „ N E B E LT E E “ 	 5

J A S M I N T E E  „ K A I S E R T R A U M “ 	 5

E S P R E S S O 	 3

D O P P E LT E R  E S P R E S S O 	 4

E S P R E S S O  M A C C H I ATO 	 3 . 5

D O P P E LT E R  E S P R E S S O  M A C C H I ATO 	 4 . 5

TA S S E  K A F F E E 	 3 . 8

C A P P U C C I N O 	 4

L AT T E  M A C C H I ATO  /  M I LC H K A F F E E 	 3 . 8
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FUSION KITCHEN

Starters
Spicy Chicken & Tofu Weizen • • •

Grilled Beef Weizen • • •
Crunchy Tofu Weizen • •
Lachs Unagi • Edamame •

Chicken Satay Weizen • • • 5
Schweinebauch •

Tom Kha Suppe (mit Lachs) (• )
Som Tam Mango • • •
Som Tam Vegan Weizen • •

Gyoza Chicken & Vegan Weizen • • 5
Spargel Weizen • •

Main Course
Chicken Weizen • • •

Pork &  Beef Weizen • • •
Rind Weizen • • • •

Lamm Weizen • • •
Lachs Weizen • • • • •

Kabeljau Weizen • •
Udonnudeln (Garnele) Weizen (• ) • • • • •

Veggie Main Course
Aubergine Kichererbse

Blumenkohl Weizen • • •
Sellerie Weizen • • Kichererbse • • •

Udonnudeln Weizen • • • • •

Vegetable Side Dishes
Blumenkohl Weizen • •

Kimchi • •
Pak Choi •

Gurkensalat

 Side Dishes
Jasminreis •
Kimchireis • •

Dessert
Banoffee Weizen • Cashew •

Sake-Birne Weizen •

A L L E R G E N E



Z U S AT Z S TO F F E

1.	 mit Konservierungsstoff oder konserviert

2.	 mit Nitritpökelsalz

3.	 mit Nitrat

4.	 mit Antioxidationsmittel

5.	 mit Geschmacksverstärker

6.	 mit Farbstoff

7.	 geschwefelt (außer erhitzt)

8.	 geschwärzt

9.	 gewachst

10.	 Phosphat

11.	 Kunststoffüberzug nicht zum Verzehr geeignet

12.	 mit Süßungsmittel oder mit Süßungsmitteln

13.	 enthält eine Phenylalaninquelle (mit Aspartam)

14.	 genetisch verändert

15.	 aus genetisch verändertem (z.B.) Sojaöl hergestellt

16.	 bestrahlt oder mit ionisierenden Strahlen behandelt

17.	 Formfleisch - Schinken aus Fleischteilen zusammengefügt


