LU LI

CITIZEN LONG

Liebe Gaste,

,Die Welt gehort dem, der sie geniel3t."
Herzlich Willkommen in unserem Restaurant.
Geniellen Sie unsere Fusionsklche, européaisches
Kochhandwerk kombiniert mit Gerichten aus Japan,

Thailand, Vietnam und anderen asiatischen Landern.

Wir winschen einen guten Appetit!

Ihr Citizen Long



STARTERS

SPICY CHICKEN ,PAD KRA PAO STYLE"
Chili | Knoblauch | Thai Basilikum | Fischsauce

gebratenes Onsenei | Jasminreis

GRILLED BEEF SALAD ,BUN BO XAO STYLE*"
Gegrilltes Rindfleisch | Reisnudeln | Paprika | Rostzwiebel

Erdnuss | Limetten-Fisch-Sauce

LACHS UNAGI LAUWARM SERVIERT
Avocadocreme | Unagisauce | Edamame | Chili-Mayo

Granatapfel | Koriander | Sushireis

CHICKEN SATAY ,INDONESIAN STYLE"“
Pollo Fino | Rote Beete | Stufkartoffel

Ananas | Erdnusssauce

SCHWEINEBAUCH ,CHAR SIU STYLE"
Schwébisch-Hallischer Schweinebauch | Kimchi

Daikonrettich | Radieschen

TOM KHA SUPPE MIT LACHS
Lachs | Kokosmilch | Mungobohnensprossen

Kirschtomate | Korianderschaum

SOM TAM MANGOSALAT
Gurke | Karotte | Spitzkohl | Koriander

Chili | Erdnuss | Fischsauce

CHICKEN GYOZA 3 sTUCK
Hihnchen | Kohl | Knoblauch | Zwiebeln | Dumpling Sauce

10

12

10

10

10



VEGGIE STARTERS

SPICY TOFU ,PAD KRA PAO STYLE"“ PESCETARISCH

Chili | Knoblauch | Thai Basilikum | Fischsauce

gebratenes Onsenei | Jasminreis

CRUNCHY TOFU SALAD ,BUN CHAY STYLE" VEGAN

Tofu | Reisnudeln | Paprika | Rostzwiebel

Erdnuss | Limetten-Soja-Sauce

TOM KHA SUPPE VEGAN
Kokosmilch | Kirschtomate | Mungobohnensprossen

Chili | Korianderschaum

SOM TAM MANGOSALAT VEGAN
Gurke | Karotte | Spitzkohl | Koriander
Erdnuss | Shabu Shabu Sauce

GRUNER SPARGEL TEMPURA VEGETARISCH

Miso-Butter-Espuma | Granatapfel | Edamame

VEGAN GYOZA 3 sTUCK

Kohl | Karotte | Tofu | Zwiebeln | Dumpling Sauce

10

10



MAIN COURSE

STICKY KOREAN CHICKEN
Chicorée | Sufkartoffel | Koriander

Chili | Kimchireis

PORK & BEEF
Schwébisch-Héallischer Schweinebauch | Tri-Tip Rindersteak
gegrillter Chicorée | Granatapfel

Bratenjus | Kimchireis

BURGERMEISTERSTUCK VOM RIND
Teriyakisauce | gepickelter Pak Choi | Zwiebel | Sesam

Bratenjus | Kimchireis

LAMMHUFTE ,KUNG PAO STYLE*
Paprika | Zucchini | koreanischer Gurkensalat | Koriander

Erdnuss | Kung Pao Sauce | Jasminreis

LACHS ,MISO STYLE" LAUWARM SERVIERT
Misosauce | Tempura griner Spargel | gegrillte Garnele

Affila Kresse | Jasminreis

KABELJAU MADRAS CURRY
Madras Curry | Kirbis | gerésteter Knoblauch

Tomatensalsa | Jasminreis

GEBRATENE UDONNUDELN
Chicken | Kirschtomate | Pilze | Sojasauce
Frihlingszwiebel | Erdnuss | Limette

- OPTIONAL - mit 3 Garnelen zuséatzlich

18

22

24

19

22

26

18

24



VEGGIE MAIN COURSE

AUBERGINE GREEN CURRY VEGAN
Kirschtomate | Buchenpilze | Babymais

Knoblauch | Jasminreis

BLUMENKOHL ,KUNG PAO STYLE" VEGAN
Zucchini | Paprika | Kung Pao Sauce | Erdnuss
Affila Kresse | StBkartoffelptree

Jasminreis

TEMPURA SELLERIE VEGAN
Crunchy Kichererbsen | Madras Curry | Kirbis

Tomatensalsa | Jasminreis

GEBRATENE UDONNUDELN VEGAN
Tofu | Kirschtomate | Pilze | Sojasauce

Frahlingszwiebel | Erdnuss | Limette

18

18

18

18



VEGETABLE SIDE DISHES

RED DRAGON BLUMENKOHL VEGAN

Red Dragon Sauce | Sesam

KIMCHI
Chinakohl | Knoblauch | Chili | Fischsauce

EINGELEGTER PAK CHOI VEGAN
Essig | Chili

KOREANISCHER GURKENSALAT VEGAN

Sojasauce | Chili | Sesam

SIDE DISHES

JASMINREIS

Sesam

KIMCHIREIS

Kimchi | Knoblauch | Friuhlingszwiebel

3.5



DESSERT

BANOFFEE

Bananen Espuma | Schokoladenerde | Cashew | Muskat | Meersalz | Sauerrahm-Eiscreme

SAKE-BIRNE

Mascarpone | gebrannte weille Schokolade | Walnuss | Sauerrahmeis

TASTING MENU

Genieflen Sie unser Tasting Menl ab 2 Personen.

MEAT & FISH MENU, PER PERSON
SOM TAM MANGOSALAT

SCHWEINEBAUCH ,CHAR SIU STYLE*
CHICKEN SATAY ,INDONESIAN STYLE®
KABELJAU MADRAS CURRY
BURGERMEISTERSTUCK VOM RIND TERIYAKI
BANOFFEE

SAKE-BIRNE

VEGETARIAN MENU, PER PERSON
SOM TAM MANGOSALAT VEGAN

FRIED TOFU SALAD ,BUN CHAY STYLE*
GRUNER SPARGEL TEMPURA

BLUMENKOHL ,KUNG PAO STYLE®
AUBERGINE GREEN CURRY

BANOFFEE

SAKE-BIRNE

10

10

45

40



LI

DRINKS

HOMEMADE LEMONADES

LIMETTE-MINZE 0.2L
LIMETTE-BEEREN 0.2L
LITSCHI-BEEREN 0,2L

INGWER-LIMETTE 0,2L

WASSER

GLAS 0.3L
Still / Medium / Sprudel

KARAFFE 1,0L
Still / Medium / Sprudel

ALKOHOLFREI

ORANGINA 0,2L
COCA COLA / COLA ZERO 0.2L
TONIC WATER / GINGER BEER / WILD BERRY 0,2L

APFELSAFT / JOHANNISBEERNEKTAR / SCHORLE 0,3L

4.5

4.5

4.5

4.5

3.5

3.5

3.5

3.8



APERITIF

APEROL SPRITZ / SODA
HUGO

LILLET WILD BERRY
BELSAZAR ROSE TONIC

BELSAZAR ROSE SODA

GIN DRINKS

GIN TONIC
LONDON MULE

GIN WILD BERRY

VODKA DRINKS

VODKA SODA
MOSCOW MULE

VODKA WILD BERRY

WHISKEY DRINKS

WHISKEY COLA
DUBLIN MULE
WHISKEY SODA

- ASK FOR COCKTAIL OF THE DAY -

9.5

10

12

10

10

12

10

10

12

10



SCHAUMWEIN o

CHAMPAGNE

Bollinger Special Cuvée Brut

CREMANT

Gratien & Meyer Crémant de Loire Brut

WEISSWEIN o2

2022 HAUSWEIN SAUVIGNON BLANC

Markus Pfaffmann - Pfalz

2022 GRAUBURGUNDER

Lorenz & Sohne - Nahe

2022 WEISSBURGUNDER

Martin Wallmer - Baden

ROTWEIN o2

2021 HAUSWEIN CUVEE ROT

Fritz Wallmer - Baden

2021 MALBEC

Kaiken - Mendoza, Argentinien

ROSE ..

2022 HAUSWEIN ROSE

Markus Pfaffmann - Pfalz

2022 ORANO ROSATO CAMPANIA IGT

Villa Raiano - Kampanien, Italien

14

8.5

9.0

8.5

8.5

8.5



BIER VOM FASS

CHIEMSEER HELL 05L
FURSTENBERG PILS 03L

RADLER 0,3L

FLASCHENBIER

PAULANER HEFE-WEISSBIER NATURTRUB 05L
PAULANER NATUR RADLER 0,33L
ALKOHOLFREIES PAULANER WEISSBIER 0,5L

ALKOHOLFREIES FURSTENBERG PILS 0,33L

TEE & KAFFEE

INGWERTEE MIT HONIG UND LIMETTE
BIO-GRUNTEE ,NEBELTEE*

JASMINTEE ,KAISERTRAUM*®
ESPRESSO

DOPPELTER ESPRESSO

ESPRESSO MACCHIATO

DOPPELTER ESPRESSO MACCHIATO
TASSE KAFFEE

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO / MILCHKAFFEE

4.5

3.5

3.8

3.8



ALLERGENE

S —
N e
< <) () )
So A A = 8
= — — = (]
o= c o c =] = n
© © 0 » = o < o et 2
- @ S n > 5 O % n -
€ I9) ] = N 9] - Q L 9] on
o n N on | @ N t s c on S
c 2 a = ) o b = c 3 & ° bt 2
s = = o =4 F K @ ] ® o @ © o o
0 2 = o = N = € T < b o n A =
< o 5 — =S — oy @ © < © n N = — w0 v
= o I n 2 is5w i o= = 5} o & i 2 a
c 9] n o0
25 g = £ EE o S . Si3 2 5
52 2 £ E &5 5% 5 g g o2 ¥ B8 %
@ < > = v © . N
© N SR B B R I = 5o O T R 5
gl_u 4 E = (%] © v £ o 3 ‘e © c -
= et ul
2_ 5 L 2 T 22 ¢ Lo 5 - @5 34 2 g
=< c e i) > © 2 £ S0 “" c 29 )
T o o S @ [ c @ © == = =1 © hel = <] =
v c 29 2 5= ¢ 5 S o St 25 43
g o G g A g o _Cg S o > S o = > < 35 S o
= o 2 3] < E L TR o v o - a = © L3 c @
=00 © bt G o =< @ > N @ S ) o YNt T >
O co i N (%) (%) =0 wn T w i} | (%) wn = [} N
FUSION KITCHEN
Starters
Spicy Chicken & Tofui Weizen .
Grilled Beefi Weizen .
Crunchy Tofui Weizen
Lachs Unagi . Edamame
Chicken Satay i Weizen .
Schweinebauch .
Tom Kha Suppe (mit Lachs) (+)
Som Tam Mango .

Som Tam Vegani Weizen

Gyoza Chicken & Vegan: Weizen .

Spargeli Weizen

Main Course

Chickeni Weizen . .
Pork & Beefi Weizen . .
Rind{ Weizen . . .
Lamm i Weizen .
Lachsi Weizen . . . .
Kabeljaui Weizen .
Udonnudeln (Garnele)i Weizen () . . .

Veggie Main Course

Aubergine Kichererbse
Blumenkohl: Weizen .
Selleriei Weizen . . Kichererbse
Udonnudelni Weizen . . .

Vegetable Side Dishes

Blumenkohl: Weizen .
Kimchi .
Pak Choi .

Gurkensalat

Side Dishes

Jasminreis .

Kimchireis .

Dessert

Banoffeei Weizen . Cashew

Sake-Birne{ Weizen .




ZUSATZSTOFFE

1. mit Konservierungsstoff oder konserviert

2. mit Nitritpokelsalz

3. mit Nitrat

4. mit Antioxidationsmittel

5. mit Geschmacksverstarker

6. mit Farbstoff

7. geschwefelt (aufler erhitzt)

8. geschwarzt

9. gewachst

10. Phosphat

11. Kunststoffiberzug nicht zum Verzehr geeignet

12. mit StBungsmittel oder mit SuBungsmitteln

13. enthélt eine Phenylalaninquelle (mit Aspartam)

14. genetisch veréandert

15. aus genetisch verandertem (z.B.) Sojadl hergestellt
16. bestrahlt oder mit ionisierenden Strahlen behandelt
17. Formfleisch - Schinken aus Fleischteilen zusammengeflugt



